
Sonnlag, 8. Mürz 2026

Zur Sta-rkbierzeit empfehlen wir:
Augustiner Maximator o,z t 2,50 €,

o,5l 5,10 € l,o l 10,20 €

SUPPEN
Kartoffelsuppe mit Schniulauch
Potirto soup with chivcs
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot
Homcnrirclc goul:rslt soul> with brca<l

HAUP'TGERICHTE
Bohnen-Steckrüben Eintopf mit Kräutersauerrahm (rrcgan)

llcan ancl turnil> stcr,v u'itlt ltcrl> sour cl'cillll (r,cgiur)

Bunter Salatteller in Senfdressing mit Hirse-Gemüse-Falafel, Croutons und Bohnen (r,cg:rn)

Mixc<l sal:rd platc in nrustard <lrcssing with nrillct. vcgctablc l'alalbl, croutons iurd lrcans

Resch gebratenes Wammerl in Dunkelbiersauce mit Kartoffel-Gurkensalat
Cris14, roastcd 1rcrk bclly in dark lrccr saucc r,r,itlt pot:rto cucutnlrcr s:rlacl

Augustiner Biergulasch mit Brez'nknödel und Blaukraut
Augustincr bccr goulash lvith prctzcl durnplings iut<l rc<l cabbagc

Spanferkelbraten in Dunkelbiersauce mit Speckkrautsalat und Kartoffelknödel
Roast. suckling pig in <lirrk bccr saucc vvith bacon cabbagc salad an<l lnLrto tlumltling
Wilderer Teller (Reh, Hirsch & Wiklschuein) auf Wacholdersauce mit Blaukraut,

Broccoli, Preiselbeerbirne und Butterspätzle

Mixcd vcnis<>n plattcr (r<>c, r'cd <lccr & r,r'ikl boar) on junil>cr saucc witlt red cirbbagc,

br<>ccoli, cr-anbcrr1, 1rcar iur<l l>uttcrc<l slractzlc

DESSERT
Hausgemachte Mousse au Chocolat mit Sctrlagobers- nach dem Rezept des Wirtes
Honrcuriulc chocolatc nloussc r'r'ith r,r,hi1l1>c<l crciun- accoxling to thc iutrkcclrcr's rccillc

Die Inhaltsstolle unserer Speisen und Getränke können Sie dem Aushang entnehmen.

Allergene

EUR
7,10

9,80

13,90

14,90

20,90

22,60

23,10

25,90

7,20


