Mnttagskart@

Lunch

Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr

Monday to IFriday from 10:00 a.m. to 4:00 p.m

Kleine Portionen fiir den Mittag
Small portions for lunch

Mittwoch, 25. Februar 2026

Grolere Portionen zum Mittagspreis
Larger portions at lunch price

Brokkoli-Kiisepflanzer "1 auf PaprikasoBe und Réstkartoffeln

Broccoli and cheese patties on bell pepper sauce and roasted potatoes
Schweineschnitzel in BiersoBe mit Tagesgemiise und Butterspitzle

Pork schnitzel in beer sauce with seasonal vegetables and buttered spactzle

9,80

9,90

SUPPEN/ SOUPS
Tafelspitzbrithe mit Speckknédel - in der Kalleetasse serviert
Beef broth with bacon dumplings - served in a collee cup

HAUPTGERICHTE/ MAIN COURSES

Pasta Bolognese mit Parmesan und Kirschtomaten

Pasta Bolognese with Parmesan and cherry tomatoes

5 Stiick Feuerteufel mit Kren und Sauerkraut

5 pieces ol spicy sausage with horseradish and sauerkraut

Gerostete Blut- und Leberwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree
Roasted blood and liver sausage with sauerkraut and mashed potatoes

DESSERT
Zwetschgen Bavesen mit Powidl und VanillesoRe
Plum dumpling with vanilla sauce

Die Inhaltsstoffe unserer Speisen und Getriinke kénnen Sie dem Aushang entnehmen.
You can find the ingredients of our food and drinks on the notice board.

2,90

9,80
9,90

9,90

3,40
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Mittwoch, 25. Februar 2026

SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Schnittlauch

Potato soup with chives
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot

Homemade goulash soup with bread

HAUPTGERICHTE

Graved Lachs mit Apfelkren und Reiberdatschi dazu Salatbouquet

Smoked salmon roulade with chili cream cheese on salad in mustard-honey-dill dressing
Flammkuchen mit Schmand, geriuchertem Forellenfilet, Lauchzwiebeln und Kren
Tarte with créme [raiche, smoked trout fillet, spring onions and horseradish

Gegrillter Oktopus in Kriutern auf bunten Blattsalaten in Joghurtdressing mit Baguette
Grilled octopus in herbs on a bed ol mixed greens with yogurt dressing and baguette
Renkenfilet auf Senf-KriutersoRe mit rahmigem Blattspinat und Dampfkartoffeln
Whitelish fillet on ereamy spinach with boiled potatoes and Mustard and herb sauce
Kalbsrahmgulasch mit Pilzen, Tagesgemiise und Butterspitzle

Veal cream goulash with mushrooms, scasonal vegetables and buttered spactzle
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DESSERTS

Hausgemachte Mousse au Chocolat mit Schlagobers- nach dem Rezept des Wirtes
Homemade chocolate mousse with whipped cream- according to the innkeeper’s recipe
Aprikosenstrudel mit Sahnehaube und frischen Beeren

Apricot strudel with whipped cream and [resh berries

Die Inhaltsstoffe unserer Speisen und Getrinke kénnen Sie dem Aushang entnehmen.

Allergene
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