
N4lfl'ütagskarte
Lunch

Montag bis Freitag von 10.00 bis 16.00 Uhr
Mon<lay to Friday liorn l0:00 a.tn. to,[:00 p.m

Kleine Portionen ftir den Minag
Snrall portions fbr lunch

Mittwoch, 25. Februar 2026

Größere Portionen zum Miüasspreis
Larqer portions at lunch price

Brokkoli-Käisepflanzer' I auf Paprikasoße und Röstkartoffeln
lJroccoli and cheesc patties on bell pcppcr sauce ancl roirsted pol,atoes

Schweineschnitzel in Biersoße mit Tagesgemüse und Butterspätzle

9,80

9,90

Pork schnitzel in becr sauce witlt seasonal vegctables and buttered spaetzle

SUPPEN/ SOTJPS
Tafelspitzbrühe mit Speckknödel - in der Kall'eetassc serviert
Beef broth with bacon durnplings - servctl in a cofl'ee culr

HAUPTGERICHTE/ I\,IAIN COURSES
Pasta Bolognese mit Parmesan und Kirschtomaten

Pasta llolognese with Pannesan ancl cherry tomatoes

5 Sttick Feuerteufel mit Kren und Sauerkraut
5 pieces ol spicy s?rusaSc with horseraclish ancl sauerkraut

Geröstete Blut- und Leberwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpüree
Roastcd bknd ancl livcr sausage r,viilr saucrkraut irn<l tnaslted potirt.oes

DESSERT
Zwetschgen Bavesen mit Powidl und Vanillesoße
Plurn durnpling lvith vanilla sauce

2,90

9,90

9,90

9,80

3,40

Die Inhdtsstoffe unserer Speisen und Getränke können Sie dem Aushang entnehmen.
You can frnd the ingredients of our food and drinks on the notice board.

Allergene



Mittwoch, 25. Februar 2026

SUPPEN
Kartoffelsuppe mit Schnittlauch
Potato s<>np with chiras
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot
Hourcrn:xlc goulash soup rvitlt brcixl

HAUP"fGERICHTE
Graved Lachs mit Apfelkren und Reiberdatschi dazu Salatbouquet
Surokc<l sirlmon roulixlc with chili crc?urr chccsc on salixl itr tnustarcl-honcy-<lill <h'cssing

Flammkuchen mit Schmand, geräuchertem Forellenfilet, Lauchan'iebeln und Kren
'lhrtc lvith crönrc liaichc, srnokc<l trout" Iillct, spring onions an<l h<>rscradish

Gegrillter Oktopus in Kräutern auf bunten Blattsalaten inJoghurtdressing mit Bagueüe
()rillc<l <>ctopns in hcrbs on :r bc<l ol'nrixcd glccns n'itlt yogsl <lrcssing au<l bi4;ucttc

Renkenfilet auf Senf-Kräutersoße mit rahmigem Blattspinat und Dampfkartoffeln
\Vhitclish lillct. on crcanry spinach with boilcd potatocs and Mustar'd an<l hcrb s:rucc

Kalbsrahmgulasch mit Pilzen, Tagesgemüse und Butterspätzle
Vcalcrciun goul:rsh with nrushx)()ll1s, sc:rsonirl ragctablcs au<l buttcrc<l spactzlc

DESSERTS
Hausgemachte Mousse au Chocolat mit Schlagobers- nach dem Rezept des Wirtes
H<>nrcnrixlc chocolatc lnoussc with r,r,hipllc<l crc:un- accortlittg tr> thc itrnkcclrct''s rccillc
Aprikosenstrudel mit Salurehaube und frischen Beeren
Apricot stru<lcl r,r,ith rvhippc<l crciun an<l fi'csh berrics

Die Inhaltsstoffe unserer Speisen und Getränke können Sie dem Aushang entnehmen.

Allergene

BUR
7,10

9,80

15,90

15,90

18,60

23,40

23,90

7,20

7,90


