Weihnachten 2025
Menii &Biiffet Angebote

Menii
3 Gang 3 Gang 4 Gang
inklusive Suppe inklusive Vorspeise
57,00 68,00 78,00

CE >,

Buffet (ab 50 Personen)
3 Vorspeisen 1 Suppe 3 Hauptspeisen 3 Desserts

74,00

Salatbuffet zum MenU zu buchbar €5,50 pro Person

Suppen

Rote Bete Suppe mit Ingwer und Sisskartoffelchips
Wildcremesesuppe mit Maronikrapferl o)
Franzosische Zwiebelsuppe aus Gemusebouillon mit Kasepolster ()

Klare Wildessenz mit Wildmaultaschen
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Vorspeisen

Rilette vom hausgebeiztem Lachs mit gerostetem Sauerteigbaguette
Gegrillter griiner Spargel im Vitello Mantel, Thunfischsauce und Baguette inw)
Kdrbisrisotto mit knuspriger Chorizo und Kerndl o,6)

Knusprige Backhdhnchenstiicke auf Kartoffel-Feldsalat (cca)

N

Hauptginge Fleisch

Geréuchertes Rinderfilet an Portweinsauce auf Krauter-Pilz-risotto w.cc)
Poulardenbrust auf Rotweinschalotten mit Speckbohnen und getriffeltem Kartoffelpiree
Zweierlei vom Hirsch mit Blaukraut und Polentataler ()

Sauerbraten an Schwammerlroulade und Holler-Rotkraut
Weihnachtsgans mit Blaukraut und Kartoffelknédel o)

Hauptginge Fisch

Winterkabeljau auf Steckriben-Bohnengemuse

Gebratenes Karpfenfilet mit Pistaziensauce und Selleriepliree
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Hauptginge Vegan / Vegetarisch

Romanesco Pfanne mit Fregola )
Rote-Ribenrisotto (o)
Veganes Chilli sin Carne mit veganem Sauerrahm und Taccoschale(o)

Spinat-Schafkasestrudel mit kalter Schnittlauchsauce ac.cu

N

Dessert
Kaiserschmarrn-Tiramisu mit Bayrischcreme cu
Frischer Fruchtsalat mit Zitronensorbet a6

Karamellisierte Polenta-Taler mit Schokobons-Joghurt-Creme & Erdbeermarmelade
(A,G,CE)

Strudelvariation
Apfel-Topfen-Zwetschgen an Beerenragout 6.co)

A- Glutenhaltige Getreide, C- Ei, D- Fisch, E- Erdnuss, G- Milch oder-Laktose, L- Sellerie, M- Senf, O- Sulfite




